
 

 
 
 

Centro Culturale 
Storico  Agricolo 

 

…..assaporiamo insieme, …..sensibili alle essenze, 

ai profumi……., ……agli assaggi gustosi tipici dei 

nostri prodotti aziendali… 

 
 

      

- APERITIVI DI BENVENUTO, STUZZICHINI E VERDURINE PASTELLATE CALDE; 
      

 

CCAARROOSSEELLLLOO  DDII  AANNTTIIPPAASSTTII::  
 

- PROSCIUTTO DI FATTORIA E COCCOLI IN MOUSSE DI FRESCHI CREMOSI; 

- I CROSTINI DEL CONTADO; 

- BAULETTI DI POLENTA IN PANCETTA CROCCANTE; 

- DEGUSTAZIONE DI PAPPA AL POMODORO; 

- VERDURE GRIGLIATE ALL'OLIO PICCANTINO. 

  
 

VVAARRIIEETTAA’’  DDII  PPRRIIMMII:: 
 

- LASAGNA CLASSICA DI FATTORIA IN CREMA DI RAGU’; 

- ORECCHIETTE ALLA ZINGARA. 
 

 

TTRRIIOONNFFOO  DDII  SSEECCOONNDDII:: 
 

- ARROSTO GIRATO (pollo, coniglio, salsiccia, fegatello…) 

  E ROSTICCIANA VERACE; 

- PATATINE ROSOLATE E MISTICANZA D’INSALATINI. 
 

 

AARRMMOONNIIEE  DDII  DDOOLLCCII:: 
 

- MILLEFOGLIE DELLA CASA. 
 

  

 

 

Euro 30 a persona per gli adulti e la metà per i bambini sotto i 10 anni 
 

 

 

 

- RESTIAMO A COMPLETA DISPOSIZIONE, PER QUALSIASI MODIFICA, CHIARIMENTO O ADEGUAMENTO A 

VOSTRE SPECIFICHE ESIGENZE. 

        

PERLAMORA Centro Culturale Storico Agricolo,         

Cell. 333-1807447 oppure Tel. 055-951904 

Web: www.perlamora.it   E-mail: info@perlamora.it  
 

Ringraziando per la Vostra cortese attenzione, 

Porgiamo distinti saluti.    

PERLAMORA STAFF 

 


