


Tutti i piatti saranno accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria, suddivisi per
tipologie in abbinamenti mirati.  Spumante dolce e brut, Caffè, Limoncello, Grappa.

Aperitivi di benvenuto, stuzzichini e verdurine pastellate calde.

Gran prosciutto di fattoria e coccoli in mousse di freschi cremosi,  Millefoglie di patate gratinate al burro 
aromatico e sesamo,  Tartine profumate pecorino crudo e fragola, Mousse di ricotta al miele e zucchina 
su croccante di pane, Zuppetta di ceci rosa e cipolla di Tropea , “Uovo Benedetto” della tradizione. 

Stracciatella delicata in brodo di carne, Pennoni in crema di melanzana basilico e pistacchio croccante,
Sfoglie di pasta fresca salsiccia di Cinta ricotta e pachino in scaglie di pecorino.

   Gran cosciotto in bella vista, Filettoni di tagliata scaloppati in rucola e grana,   Frittura dorata
cotolette d’agnello e cuori di carciofo in pastella, Patatine rosolate e misticanza d’insalatini. 

Le Colombe della tradizione in mousse cremose e fondenti,
Cheesecake ai frutti di bosco.

45,00 €
(bevande incluse)
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